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Con mds de 17 afios de experiencia en capacitacion profesional, los invitamos a formar parte de
Industria Alimentaria Academy, y recibir LOS MEJORES CURSOS y beneficios, en la red mds amplia

y especializada de la industria.




Disfrute de todos los

Q INDUSTRIA

u@ ALIMENTARIA
BENEFICIOS DE BECA Academy
E STU D I A N T E Mejores profesionales, mejores empresas

Apostamos por la Educacion por ello lanzamos Beca Estudiante, para que los estudiantes de pregrado logren
complementar sus estudios con cursos adicionales que los ayudara a ser mds empleables, competitivos y
tengan los conocimientos necesarios para entregar alimentos de calidad.

BENEFICIOS ESTUDIANTE PLUS

v 2 Cursos o congresos en vivo (Zoom). De la siguiente lista puedes escoger 2 cursos:

Tl 2,22, NGO 2425 L 08,09y 10
Curso Especializado: Refrigeracion V Congreso de Envases y Embalajes Curso Especializado: Tratamiento térmico
Industrial & Cadena de Frio en Alimentos ~ para Alimentos y Bebidas de alimentos y bebidas
JULIO 07,08Y 09 AGOSTO 23"l NOVIEMBRE 23y24
Curso Especializado: Gestion y Control V Congreso Higiene, Desinfeccion, Curso Taller: Elaboracién de Helados
de Alérgenos en la Industria Alimentaria ~ Saneamiento y Bioseguridad Artesanales
AGOSTO SETIEMBRE EPIZ picievere CILL
v congreso de.Mao!uinarias' yEauipos l(\:/llijggbﬁ;?ée cilcacilzzdlg:lsgngig Alimentaria CursoTaller: Regulacion en el Etiquetado
para la Industria Alimentaria g de los Alimentos Envasados
AGOSTO 23y24 OCTUBRE 11,12y 13
8vo Congreso Internacional: Cursos Especializado: BPMS, POE, POES
Ingredientes y Aditivos Alimentarios y Plan HACCP

v 1 Curso virtual asincrénico. De la siguiente lista puedes escoger 1 curso virtual asincrénico:
= |ngredientes y Aditivos Alimentarios
= [nspeccion y Supervisién Sanitaria para restaurantes, servicios de alimentacidn, panaderias,
pastelerias y afines
=> Formulacidn, Desarrollo y Elaboracién de Helados Artesanales
=> Actualizacion de la Norma BRCGS FOOD SAFETY V.9
= BPM: Buenas Practicas de Manufactura - Principios Generales de Higiene (segun CODEX
ALIMENTARIUS 2020) y Cultura de Calidad e Inocuidad de los Alimentos”
= Envases y Embalajes para Alimentos y Bebidas
=> Legislacion Sanitaria Nacional y Procedimiento Administrativo Sancionador
= Defensa Alimentaria y Fraude Alimentario

v Bono de hasta 40% Dscto. en nuestros cursos adicionales. Como Alumno IA Academy tendrd
precios preferenciales siempre.



v Todas las Revistas Industria Alimentaria en PDF y en Issuu. 4 revistas en PDF y digital en Issuu del
presente aifio 2023.

v Acceso a Newsletter Industria Alimentaria. Recibira el boletin digital con las ultimas noticias del
sector alimentario de manera quincenal en su correo electrénico.

v Asesoramiento durante las clases en vivo de los cursos. Todos nuestros cursos son dictados por
ponentes con amplia experiencia en el tema.

BENEFICIOS ESTUDIANTE PREMIUM

v 4 Cursos o congresos en vivo (Zoom). De la siguiente lista puedes escoger 4 cursos:

O 21,2223 (0 2425 NOVIEMBRE [RURLZAL)

Curso Especializado: Refrigeracion V Congreso de Envases y Embalajes Curso Especializado: Tratamiento térmico
Industrial & Cadena de Frio en Alimentos ~ para Alimentos y Bebidas de alimentos y bebidas
JuLlo 07,08Y09 AGOSTO  [Zpipi] NOVIEMBRE [PEPL
Curso Especializado: Gestion y Control V Congreso Higiene, Desinfeccion, Curso Taller: Elaboracién de Helados
de Alérgenos en la Industria Alimentaria ~ Saneamiento y Bioseguridad Artesanales

AGOSTO 23 S 19,20y 21 DICIEMBRE VA%

para la Industria Alimentaria g de los Alimentos Envasados
AGOSTO 23y24 OCTUBRE 11,12y13

8vo Congreso Internacional: Cursos Especializado: BPMS, POE, POES

Ingredientes y Aditivos Alimentarios y Plan HACCP

v 2 Cursos virtuales asincronicos (todos de este ano - congresos + ingredientes y aditivos +
inspeccion sanitaria).

v 1 Bono de hasta 40% Dscto en nuestros cursos adicionales. Como Alumno IA Academy tendra
precios preferenciales siempre.

v 4 Revistas Industria Alimentaria impresas 2023 a su domicilio. La Revista impresa sera distribuida
en sus meses de publicacién mayo, julio, octubre y diciembre.

v Todas las Revistas Industria Alimentaria en PDF y en Issuu. 4 revistas en PDF y digital en Issuu del
presente aifio 2023.

v Acceso a Newsletter Industria Alimentaria. Recibira el boletin digital con las ultimas noticias del
sector alimentario de manera quincenal en su correo electrdnico.

v Asesoramiento durante las clases en vivo de los cursos. Todos nuestros cursos son dictados por
ponentes con amplia experiencia, podra opcionalmente hacerle preguntas durante el curso.

www.industriaalimentaria.org/becas-2023




INVERSION:

Precio
con beca

Precio
Regular
Estudiante Nacional S/.199.00 S/496-00

Estudiante Internacional USS 70.0 YSs5-186:0

Precio Precio
BECA PREMIUM con beca Regular

Estudiante Internacional
RESERVE SU . -
BECA 2023 AQUI: © (+

INSCRIPCION

BCP:Cuenta de ahorros en soles 194-28643202-0-26

CCl: 00219412864320202695
(Titular: Food & Health Consulting S.A.C.) RUC: 20553433143

VN BBVA CONTINENTAL: Cuenta de ahorros BBVA en soles

*Los precios incluyen IGV

>BCP:

0011-0814-0232163157 Enviar al correo cursos@industriaalimentaria.org
(Titular: Miguel Angel Montenegro Garcia). la CONSTANCIA DE PAGO y los siguientes datos:
;go—e Pago con Yape:994 300 903 . Pago con Plin: 994 300 903 Nombres y Apellidos (completos)
DNI
Food & Health Consulting S.A.C. Direccién

Industria Alimentaria Academy Universidad o Instituto

Carrera Profesional
Ciclo de la Carrera

Ruth Zurama Rodriguez Villanueva
Wwestenunion  N° Cédula (DNI): 43930629, Pais: Pert / Ciudad: Lima.
Enviar el cddigo y foto de ticket que brinda la agencia.

NN NENEN

Pague con

VISA

Inscribase en linea con tarjeta

Consulte otro Medio de Pago en: cursos@industriaalimentaria.org 6 al WhatsApp: +51 946499333

Términos y Condiciones

1. El envio de revistas es solo a nivel nacional (Peru), para los miembros de otros paises el envio de revistas se realizara en formato digital (pdf).

2. El pago es Unico, y la afiliacion es por persona e intransferible.

3. Los cursos o congresos en vivo (Zoom) y asincrénicos de su beca sélo lo puede llevar durante el 2023.

4. La Revista impresa sera distribuida en sus meses de publicacién (abril, agosto, octubre y diciembre).

5. Al afiliarse comenzara a recibir el "Boletin Industria Alimentaria" y la "Revista Industria Alimentaria digital (issuu y PDF)" en su respectivo correo
a medida que vayan siendo publicados.




