
Beca Estudiante
Exclusivo para estudiantes de pregrado

Descubre EXCELENTES BENEFICIOS en...

Con más de 17 años de experiencia en capacitación profesional, los invitamos a formar parte de 
Industria Alimentaria Academy, y recibir LOS MEJORES CURSOS y beneficios, en la red más amplia 

y especializada de la industria.

CURSOS Y
CONGRESOS

CURSO VIRTUAL
ASINCRÓNICO

REVISTAS
IMPRESAS

NEWSLETTER
IA



BENEFICIOS DE BECA
ESTUDIANTE

Disfrute de todos los   

Apostamos por la Educación por ello lanzamos Beca Estudiante, para que los estudiantes de pregrado logren 
complementar sus estudios con cursos adicionales que los ayudará a ser más empleables, compe��vos y 
tengan los conocimientos necesarios para entregar alimentos de calidad.

BENEFICIOS ESTUDIANTE PLUS

✓ 2 Cursos o congresos en vivo (Zoom). De la siguiente lista puedes escoger 2 cursos:

✓ 1 Curso virtual asincrónico. De la siguiente lista puedes escoger 1 curso virtual asincrónico:
     ➥ Ingredientes y Adi�vos Alimentarios
     ➥ Inspección y Supervisión Sanitaria para restaurantes, servicios de alimentación, panaderías,      
     pastelerías y afines
     ➥ Formulación, Desarrollo y Elaboración de Helados Artesanales
     ➥ Actualización de la Norma BRCGS FOOD SAFETY V.9
     ➥ BPM: Buenas Prác�cas de Manufactura - Principios Generales de Higiene (según CODEX      
     ALIMENTARIUS 2020) y Cultura de Calidad e Inocuidad de los Alimentos”
     ➥ Envases y Embalajes para Alimentos y Bebidas
     ➥ Legislación Sanitaria Nacional y Procedimiento Administra�vo Sancionador
     ➥ Defensa Alimentaria y Fraude Alimentario

✓ Bono de hasta 40% Dscto. en nuestros cursos adicionales. Como Alumno IA Academy tendrá 
precios preferenciales siempre.

Curso Especializado: Control 
Microbiológico en la Industria Alimentaria

19, 20 y 21SETIEMBRE

Cursos Especializado: BPMS,  POE, POES 
y Plan HACCP

OCTUBRE  11, 12 y 13

Curso Especializado: Tratamiento térmico 
de alimentos y bebidas

NOVIEMBRE  08, 09 y 10

Curso Taller: Elaboración de Helados 
Artesanales

NOVIEMBRE  23 y 24

Curso Taller: Regulación en el Etiquetado 
de los Alimentos Envasados

DICIEMBRE  06 y 07

23 y 24AGOSTO

8vo Congreso Internacional: 
Ingredientes y Aditivos Alimentarios

V Congreso de Envases y Embalajes 
para Alimentos y Bebidas

24 y 25AGOSTO

V Congreso de Maquinarias y Equipos 
para la Industria Alimentaria

23AGOSTO

V Congreso Higiene, Desinfección, 
Saneamiento y Bioseguridad

24  y  25AGOSTO

Curso Especializado: Refrigeración 
Industrial & Cadena de Frío en Alimentos

21, 22 y 23JUNIO

Curso Especializado: Gestión y Control 
de Alérgenos en la Industria Alimentaria

07, 08 Y 09JULIO



✓ Todas las Revistas Industria Alimentaria en PDF y en Issuu. 4 revistas en PDF y digital en Issuu del 
presente año 2023. 

✓ Acceso a Newsle�er Industria Alimentaria. Recibirá el bole�n digital con las úl�mas no�cias del 
sector alimentario de manera quincenal en su correo electrónico.

✓ Asesoramiento durante las clases en vivo de los cursos. Todos nuestros cursos son dictados por 
ponentes con amplia experiencia en el tema.

BENEFICIOS ESTUDIANTE PREMIUM

✓ 4 Cursos o congresos en vivo (Zoom). De la siguiente lista puedes escoger 4 cursos:

✓ 2 Cursos virtuales asincrónicos (todos de este año - congresos + ingredientes y aditivos + 
inspección sanitaria). 

✓ 1 Bono de hasta 40% Dscto en nuestros cursos adicionales. Como Alumno IA Academy tendrá 
precios preferenciales siempre.

✓ 4 Revistas Industria Alimentaria impresas 2023 a su domicilio. La Revista impresa será distribuida 
en sus meses de publicación mayo, julio, octubre y diciembre.

✓ Todas las Revistas Industria Alimentaria en PDF y en Issuu. 4 revistas en PDF y digital en Issuu del 
presente año 2023.

✓ Acceso a Newsle�er Industria Alimentaria. Recibirá el bole�n digital con las úl�mas no�cias del 
sector alimentario de manera quincenal en su correo electrónico.

✓ Asesoramiento durante las clases en vivo de los cursos. Todos nuestros cursos son dictados por 
ponentes con amplia experiencia, podrá opcionalmente hacerle preguntas durante el curso.

Curso Especializado: Control 
Microbiológico en la Industria Alimentaria

19, 20 y 21SETIEMBRE

Cursos Especializado: BPMS,  POE, POES 
y Plan HACCP

OCTUBRE  11, 12 y 13

Curso Especializado: Tratamiento térmico 
de alimentos y bebidas

NOVIEMBRE  08, 09 y 10

Curso Taller: Elaboración de Helados 
Artesanales

NOVIEMBRE  23 y 24

Curso Taller: Regulación en el Etiquetado 
de los Alimentos Envasados

DICIEMBRE  06 y 07

23 y 24AGOSTO

8vo Congreso Internacional: 
Ingredientes y Aditivos Alimentarios

V Congreso de Envases y Embalajes 
para Alimentos y Bebidas

24 y 25AGOSTO

V Congreso de Maquinarias y Equipos 
para la Industria Alimentaria

23AGOSTO

V Congreso Higiene, Desinfección, 
Saneamiento y Bioseguridad

24  y  25AGOSTO

Curso Especializado: Refrigeración 
Industrial & Cadena de Frío en Alimentos

21, 22 y 23JUNIO

Curso Especializado: Gestión y Control 
de Alérgenos en la Industria Alimentaria

07, 08 Y 09JULIO

www.industriaalimentaria.org/becas-2023



INVERSIÓN:

Precio
con beca

Precio
RegularBECA PLUS

Estudiante Nacional S/ 490.00

Estudiante Internacional  US$ 70.0 US$ 180.0

S/. 199.00 

*Los precios incluyen IGV

Precio
con beca

Precio
RegularBECA PREMIUM

Estudiante Nacional S/ 960.00

Estudiante Internacional  US$ 120.0 US$ 300.0

S/. 380.00 

*Los precios incluyen IGV

RESERVE SU
BECA 2023 AQUÍ:  (+51) 946 499 333

INSCRIPCIÓN 
BCP: Cuenta de ahorros en soles 194-28643202-0-26

Términos y Condiciones
1. El envío de revistas es sólo a nivel nacional (Perú), para los miembros de otros paises el envío de revistas se realizará en formato digital (pdf).
2. El pago es único, y la afiliación es por persona e intransferible.
3. Los cursos o congresos en vivo (Zoom) y asincrónicos de su beca sólo lo puede llevar durante el 2023.
4. La Revista impresa será distribuida en sus meses de publicación (abril, agosto, octubre y diciembre).
5. Al afiliarse comenzará a recibir el "Bole�n Industria Alimentaria" y la "Revista Industria Alimentaria digital (issuu y PDF)" en su respec�vo correo
a medida que vayan siendo publicados.

CCI: 00219412864320202695

(Titular: Miguel Angel Montenegro García).

BBVA CONTINENTAL: Cuenta de ahorros BBVA en soles 
0011-0814-0232163157

Food & Health Consul�ng S.A.C.
Industria Alimentaria Academy

N° Cédula (DNI): 43930629, País: Perú / Ciudad: Lima.
Ruth Zurama Rodriguez Villanueva 

Enviar el código y foto de �cket que brinda la agencia.

Inscríbase en línea con tarjeta

Pago con Yape: 994 300 903 Pago con Plin: 994 300 903

Enviar al correo cursos@industriaalimentaria.org
la CONSTANCIA DE PAGO y los siguientes datos:

✓ Nombres y Apellidos (completos)
✓ DNI
✓ Dirección
✓ Universidad o Ins�tuto
✓ Carrera Profesional
✓ Ciclo de la Carrera

Consulte otro Medio de Pago en: cursos@industriaalimentaria.org ó al WhatsApp: +51 946499333

Pague con


