
Capacitaciones y Excelentes
Benef icios todo el 2023

Mejores profesionales, mejores empresas

Industria Alimentaria Academy
cursos@industriaalimentaria.org

CURSOS Y CONGRESOS

Curso Especializado: BPM - Principios Generales De 
Higiene - Cultura De Calidad e Inocuidad de los Alimentos

15, 16 y 17MARZO

Curso Doble Certi�cación:  Actualización de Sistema 
HACCP basado en el Codex 2022 & Formación de 
Auditores Internos HACCP

18, 19, 20 y 21ABRIL

Curso Especializado: Envases y Embalajes 
para Alimentos y Bebidas

29, 30 y 31

Curso Especializado: Legislación Sanitaria Nacional y 
Procedimiento Administrativo Sancionador

10, 11 y 12MAYO

Curso Especializado: Defensa Alimentaria y Fraude 
Alimentario

25 y 26MAYO

Curso Especializado: Refrigeración Industrial & 
Cadena de Frío en Alimentos

21, 22 y 23JUNIO

CALENDARIO 2023

Curso Especializado: Gestión y Control de Alérgenos en 
la Industria Alimentaria

07, 08 Y 09JULIO

23 y 24AGOSTO

8vo Congreso Internacional: Ingredientes y 
Aditivos Alimentarios

V Congreso de Envases y Embalajes para 
Alimentos y Bebidas

24 y 25AGOSTO

V Congreso de Maquinarias y Equipos para 
la Industria Alimentaria

23AGOSTO

V Congreso Higiene, Desinfección, 
Saneamiento y Bioseguridad

24  y  25AGOSTO

Curso Especializado: Control 
Microbiológico en la Industria Alimentaria

19, 20 y 21SETIEMBRE

Cursos Especializado: BPMS,  POE, POES y Plan 
HACCP

OCTUBRE  11, 12 y 13

Curso Especializado: Tratamiento térmico de 
alimentos y bebidas

NOVIEMBRE  08, 09 y 10

Curso Taller: Elaboración de Helados Artesanales

NOVIEMBRE  23 y 24

Curso Taller: Regulación en el Etiquetado de los 
Alimentos Envasados

DICIEMBRE  06 y 07

����������� MEMBRESÍA 2023

MARZO

Taller Profesional: Formulación, Desarrollo y Elaboración 
de Helados Artesanales

19  y  20ENERO

Curso Especializado: Actualización de la norma 
BRCGS Food Safety v.9

15, 16 y 17FEBRERO


